
  

 

 
  
                                                                NOTRE MENU D’AUTOMNE 

                                                              (Non valable avec le passeport gourmand) 
 
 
 
 
 

MINIMUM DEUX PERSONNES / UNIQUEMENT LE SOIR / À MIDI SUR RÉSERVATION 
 

 
 

VELOUTÉ DE COURGE 
(CRÈME ACIDULÉE ET GRAINES DE COURGE TORRÉFIÉES) 

 

  

1ÈRE   ENTRÉE 
 

TATAKI DE CERF MARINÉ AU SOJA 
(SUR SON LIT DE ROQUETTE AVEC SES CHÂTAIGNES ET SA CONFITURE D’AIRELLES ROUGES) 

 
 

2ÈME ENTRÉE 
 
 

GNOCCHI AU RAGOÛT DE SANGLIER 
(MIJOTÉ ET COUPÉ AU COUTEAU AVEC SES POMMES CARAMÉLISÉES) 

 
 

PLAT PRINCIPAL 
 
 

CIVET DE CERF MIJOTÉ 
(AVEC SES POIRES AU VIN ROUGE, SES CHOUX ROUGES ET SES SPÄTZLIS) 

      
 

DESSERT DU MOMENT 
 

 
 

MENU COMPLET    FR. 79.- PAR PERSONNE 

MENU AVEC 1 SEULE ENTRÉE DE VOTRE CHOIX      FR. 65. PAR PERSONNE 


